DOKUMENTASI PENELITIAN

ANALISIS SISTEM PENYELENGGARAAN MAKANAN DAN DAYA
TERIMA MENU (PERSEPSI) YANG DISAJIKAN DI LAPAS KELAS 11 B

TASIKMALAYA

A. Analisis Kegiatan Penyelenggaraan Makanan di Lapas Kelas Il B
Tasikmalaya.

1. Perencanaan Anggaran
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2. Perencanaan Menu
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4. Penyimpanan Bahan Makanan (Kering dan Basah).




B. Analisis Higiene Sanitasi Tenaga Pengolah Makanan di Lapas Kelas 11 B
Tasikmalaya
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